Black BBQ Homestyle Chili SW10041

Verschiedene Chilis treffen auf Kreuzkiimmel, Koriander, dunkle Schokolade und natirlich kraftigen Espresso. Egal ob mit
ordentlich Beef, Gefliigel oder auch als vegetarische Variante mit StRkartoffel und Kichererbsen. Nach dem Anbraten von Fleisch
oder Gemise die Wiurzmischung dazugeben und kréftig mit anbraten. Brihe, Bier, Cola oder Tomatensaft aufgiessen. Ein paar
Stunden kdcheln lassen und kurz vor dem Geniel3en noch einmal gut wirzig damit abschmecken. Verwendung: Ca. 4-5 EL auf 1 kg
Fleisch oder Gemuse.

Zutaten: Chili, Knoblauch, Pfeffer, Paprika, Koriander, Cumin, Senfsaat, Ingwer, Rohrzucker, Meersalz, Kakaopulver,
Kaffeepulver, Chiliextrakt, Rauch
Allergene: kann produktionsbedingt Spuren von Senf und Sellerie enthalten
Produktinformation:
e Inhalt: ca. 100 g Dose
o Merkmale: frei von Zusatzstoffen; ohne Geschmacksverstarker; ohne kunstliche Aromen; gluten- und laktosefrei; sorgfaltig

ausgewahlte Rohstoffe; natirliche, pure, unverfélschte Zutaten
o Aufbewahrungshinweis: Lichtgeschiitzt, kiihl und dunkel lagern

Zum Produkt

N&ahrwerte

Unzubereitet pro 100 g

Fett 7949

davon gesattigte 159

Fettsauren
Kohlenhydrate 442 g
davon Zucker 32,3¢g
Ballaststoffe 10,7 g
Eiweil3 9,79
Salz 1519
Allergene
Sellerie Ja
Senf Ja
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Example Company Bankverbindung


https://bestbrandshop.de/detail/7ece2252a2c542f6b3b51f902bf93799

