
Black BBQ Chicken Wonder SW10038

Süßer Paprika trifft auf eine leichte Knoblauchnote in Kombination mit Kreuzkümmel, einem Hauch Ingwer und köstlichen Kräuter. Dieser
Rub ist einfach perfekt zu Geflügel, egal ob Bier-Can-Chicken, Hähnchen-Lollipops oder Thanksgiving-Truthahn. Das Gefügel gut mit dem
Rub bestreuen, kurz andrücken, überschüssiges leicht abklopfen, fertig. Ab auf den Grill, Smoker oder rein in den Ofen. Verwendung: Ca. 4
EL auf 1 kg Geflügel.
Zutaten: Knoblauch, Chili, Ingwer, Cumin, Curcuma, Lemongras, Koriander, Anis, Kardamom, Zimt, Nelke, Muskatnuss, Paprika,
Pfeffer,Paprikaflocken, Tomate, Rohrzucker, Meersalz, Thymian, Rosmarin, Bohnenkraut, Basilikum, Majoran,Oregano, Liebstock, Kerbel,
Petersilie
Allergene: kann produktionsbedingt Spuren von Senf und Sellerie enthalten

Produktinformation:

 Inhalt: ca. 100 g
 Merkmale: frei von Zusatzstoffen; ohne Geschmacksverstärker; ohne künstliche Aromen; gluten- und laktosefrei; sorgfältig
ausgewählte Rohstoffe; natürliche, pure, unverfälschte Zutaten
Aufbewahrungshinweis: Lichtgeschützt, kühl und dunkel lagern

Zum Produkt 

Nährwerte

Unzubereitet pro 100 g

Fett 8,1 g

davon gesättigte
Fettsäuren

0,6 g

Kohlenhydrate 47 g

davon Zucker 20,9 g

Ballaststoffe 5,6 g

Eiweiß 11,2 g

Salz 9,6 g

Allergene

Sellerie Ja

Senf Ja
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