Black BBQ BBQ Jerky SW10037

Der original Jamaican Touch mit karamelligem Rohrzucker, einer guten Knoblauchnote, Koriander, einem Hauch Zimt, Chili, Lime und
wiirzigem Thymian fiir jedes Gericht. Erste Wahl fiir BBQ-Ribs, perfekt als Rub fiir Pulled Pork, aber auch fiir das originale Jerk Chicken. Das
Fleisch oder Fisch gut mit dem Rub bestreuen, etwas fest driicken, liberschiissiges leicht abklopfen, fertig.

Zutaten: Rohrzucker, Zwiebel, Knoblauch, Ingwer, Pfeffer, Chili, Wacholder, Curcuma, Lemongras, Zimt, Lorbeer, Bockshornsaat, Cumin,
Koriander, Kardamom, Nelken, Muskatnuss, Meersalz, Thymian

Allergene: kann produktionsbedingt Spuren von Senf und Sellerie enthalten

Produktinformation:

® Inhalt: ca. 100 g Dose

® Merkmale: frei von Zusatzstoffen; ohne Geschmacksverstarker; ohne kiinstliche Aromen; gluten- und laktosefrei; sorgfaltig
ausgewahlte Rohstoffe; natiirliche, pure, unverfalschte Zutaten

¢ Aufbewahrungshinweis: Lichtgeschiitzt, kiihl und dunkel lagern

Zum Produkt

Nahrwerte
Unzubereitet pro 100 g
Fett 29g
davon gesattigte 0,5g
Fettsauren
Kohlenhydrate 70,3 g
davon Zucker 59,6 g
Ballaststoffe 59g
Eiweily 58¢g
Salz 8,1lg
Allergene
Sellerie Ja
Senf Ja
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